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CIOCCOLATA AL COCCO

CODICE ARTICOLO | 9117ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata al Cocco M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata al cocco

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai

UTILIZZO | oy pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio 10 bustineda 30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE | Altezza 24 cm - Lunghezza 40 cm - Profondita 30 cm

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

DURATA DEL PRODOTTO Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente
entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore
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CIOCCOLATA AL LATTE

CODICE ARTICOLO | 9119ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata al Latte M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata al latte

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai
UTILIZZO " . ’ b o S
bar pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio da 10 bustine da30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente

DILATER [PIE S PHEIDONTS entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore
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CIOCCOLATA ALLA NOCCIOLA

CODICE ARTICOLO | 9118ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata alla Nocciola M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata alla nocciola

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai
UTILIZZO " . ’ b o S
bar pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio da bustineda 30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente

DILATER [PIE S PHEIDONTS entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore
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CIOCCOLATA ARANCIA CANNELLA

CODICE ARTICOLO | 9125ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata Arancia Cannella M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata arancia cannella

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai
UTILIZZO " . ’ b o S
bar pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio da 10 bustine da30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente

DILATER [PIE S PHEIDONTS entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore
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CIOCCOLATA BIANCA

CODICE ARTICOLO | 09126ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata Bianca M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata bianca M/D

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai
UTILIZZO " . ’ b o S
bar pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio da 10 bustine da30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente

DILATER [PIE S PHEIDONTS entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore
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CIOCCOLATA FONDENTE

CODICE ARTICOLO | 09116ANT

DENOMINAZIONE | Cioccolata fondente M/D

DESCRIZIONE | Miscela di cioccolata fondente M/D

Canale professionale, particolarmente indicato ai bar degustazione, ai
UTILIZZO " . ’ b o S
bar pasticceria e ai locali piu raffinati

CONFEZIONE | Astuccio da 10 bustine da30 g

IMBALLO | Poliestere, Alluminio, Politene

DIMENSIONE CARTONE

RINTRACCIABILITA | Data di confezionamento sulle buste e sul lato del pacco

Il prodotto in confezione integra & da consumarsi preferibilmente

DILATER [PIE S PHEIDONTS entro la data sulla busta

CONSERVAZIONE | Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore




